Stationshof 7

2371 XM Roelofarendsveen

06 - volgt nog
rajafoodsnederland@gmail.com
www.rajafoods.nl

K.v.K. volgt nog

avods

cooking together

Keuzeformulier Moksi Ala Sani

Naam:

Voorletters:

Straat:

Huisnummer:

Datum Workshop:

Aantal Personen:

Locatie:

Straat:

Postcode: Huisnummer:
Woonplaats: Postcode:
Telefoon: Woonplaats:
E-mail: Telefoon:

Stel uw pakket samen
Groenten Frisdrank
Aubergine Aantal personen Aloe Vera Aantal personen
Kousenband Aantal personen Dawet Aantal personen
Pompoen Aantal personen Fernandes Aantal personen
Witte kool Aantal personen Gemberbier Aantal personen
Vis&Vlees Zoet&Hartig
Bakkeljauw Aantal personen Bananenchips Aantal personen
Kip Aantal personen Ghoegrie Aantal personen
Lams Aantal personen Maizenakoekjes Aantal personen
Zoutvlees Aantal personen Pejeh Aantal personen
Snacks Bijgerecht
Bakabana Aantal personen Madam Jeanette Aantal personen
Bara Aantal personen Pindasambal Aantal personen
Samosa Aantal personen Tomatenchutney Aantal personen
Saucijzenbroodje Aantal personen Zuurgoed Aantal personen

Heeft u uw gegevens ingevuld en uw keuze kunnen maken?
Stuur dit formulier dan naar rajafoodsnederland@gmail.com
Voor overige wensen maken wij graag een persoonlijke afspraak met u.



oo

cooking together

Onderstaand een korte uitleg van een aantal producten.

Kousenband; Familie van de sperzieboon maar dan langer en dunner. Ze is ook zoeter van smaak.

Bakkeljauw; Gedroogde en gezouten kabeljauw of witvis geserveerd op brood of bij diverse gerechten.

Zoutvlees; Is rundvlees wat een pekelproces heeft ondergaan en wordt geserveerd bij diverse gerechten.

Ghoerie; Gebakken kikkererwten vaak op verschillende wijze gekruid. Wordt gegeten als een soort borrelnoot.

Pejeh; Chips van rijstmeel met pinda, kokos en soms gedroogde garnalen.

Dawet; Fris drankje gemaakt van kokosmelk, citroengras en maizenavlokken.

Fernades; Frisdrank in die smaken die bij vrijwel iedere gelegenheid wordt gedronken.

Gemberbier; Alcoholvrije frisdrank op basis van gember.

Bakabana; Gebakken bakbanaan die je niet kan vergelijken met de chinese variant. Wordt geserveerd met pindasambal.
Bara; Gefrituurde groentensnack op basis van urdimeel met tayerblad of spinazie.

Samosa; Bladerdeeghapje gevuld met aadrappel, kip en doperwten. Vulling kan naar eigen smaak worden aangepast.
Madam Jeanette; Vrij pittge peper die een Surinaamse tint aan het gerecht geeft.

Pindasambal; Lichtpittige satésaus die bij veel Surinaamse gerechten wordt geserveerd.

Tomatenchutney; Milde sambal op basis van tomaat voor diverse gerchten.

Zuurgoed; Komkommer en rode ui op zuur en kruiden.
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